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Frische Champignons in Rosmarin + Olivendl gebraten
mit Salatbukett und Baguette serviert 8,40
Suppen...
Tafelspitzbriihe mit Leberknodel? 5,80

.Klosterbier”
0,51 € 4,80
von Kloster Scheyern

Regional, bayrisch...

“Bayerisches Mog'ndratzerl” Obazda®*, und

Apfelgriebenschmalz mit Zwiebelringen und Holzofenbrot 10,70
“Bayerisches Kaseteller” Obazda®", Hart-, Berg- und Weichkase

mit Zwiebelringen, Weintrauben, Butter und Holzofenbrot 14,20
Hausgemachte Spatzle mit herzhaftem Bergkase

in der Pfanne gemacht und mit Rostzwiebeln garniert 13,30**
Filet vom Altmuhltaler Bachsaibling gebraten, mit Krauterpesto

verfeinert, Ofengemuse und Butterkartoffeln serviert 24,90

Heimat auf dem Teller...
Erleben Sie den Geschmack und die Qualitat, die in unseren regionalen Produkten
steckt. Durch unser Mitwirken starken wir die regionale Landwirtschaft und somit

die Nachhaltigkeit fur die nachsten Generationen.




Hauptgang...

SCHWEIN
Schnitzel ,Wiener Art” in der Pfanne rausgebacken - wahlweise
mit hausgemachten Kartoffelsalat serviert 15,30**
oder mit Pommes frites 15,30**
oder mit Pommes frites und gemischtem Salat 18,90**

,Brauwirtsteller” Medaillons vom Schweinefilet mit geschwenkten

Champignons, Rahmsauce und hausgemachten Spatzle 21,30**
ANGUSRIND

Absberger Zwiebelrostbraten” von der Anguslende mit knackigen
Rostzwiebeln, Natursoe und Bratkartoffeln serviert 29,30

Rumpsteak von der Anguslende mit Krauterbutter, geschrotenem
und rosa Pfeffer, Grillgemuse und Pommes frites serviert 29,90

. Beilagensalat”
knackig + frisch
€ 5,50

FISCH aus der Fischzucht Lang im Altmcdihital

Forelle in Mandelbutter gebraten und mit

Petersilienkartoffeln serviert -zubereitung ca. 25 Minuten- 23,80
Filet vom Bachsaibling gebraten, mit Krauterpesto

verfeinert, Ofengemuse und Butterkartoffeln serviert 24,90
VEGETARISCH

Hausgemachte Spatzle mit herzhaftem Bergkase

in der Pfanne gemacht und mit Rostzwiebeln garniert 13,30**
Herzhaftes frisches Grillgemuse mit Olivendl, Parmesanspane,

und Krauterkartoffeln garniert 14,90**

Hauptgerichte mit -**_ servieren wir auch in reduzierten Portionen —=10% Abzug!

nur fur unsere Kinder

Portion Butterspatzle mit Rahmsauce 4,60
Portion Pommes frites mit Ketchup? 4,60
Kleines paniertes Schnitzel mit Pommes frites und Ketchup 7,90

Kleines Rahmschnitzel mit hausgemachten Spatzle 7,90



Salate...

GroBer gemischter Salatteller mit Joghurtdressing,
geschwenkten Koérndl und Baguette

.Backhenderlsalat” bunt gemischter Salat mit Hibiscusdressing's,
gebackenen Hahnchenbruststlicken, frischen Friichten,
Dipp und Baguette

Bunt gemischter Salat mit gebackenem Briekase,
dazu Preiselbeeren und Baguette

zusatzliche Beilagen pro Portion
gemischter Beilagensalat

Scheibe Holzofenbrot

Ketchup? Mayonaise?*", Dip, Preiselbeeren, pro Portion

Brotzeit...

“"Bayerisches Mog'ndratzerl” Obazda®" und Apfelgriebenschmalz
mit Zwiebelringen und Holzofenbrot

“Strammer Max" mit gekochtem Schinken?34, Spiegelei und Gurke
“Lustiger Ludwig” mit rohem Bauernschinken?’, Spiegelei und Gurke

“Bayrischer Wurstsalat>**” garniert mit Essiggurke,
Zwiebelringen in Essig und OI'23, dazu Holzofenbrot

“Schweizer Wurstsalat?*+” garniert mit Essiggurke, Zwiebel-
ringen und Késestreifen in Essig'?* und Ol, dazu Holzofenbrot

Brotzeitteller "zum Brau"2*47 quer durch die herzhafte
kalte Kuiche reich garniert mit Holzofenbrot und Butter

“Bayerisches Kaseteller” Obazda®*, Hart-, Berg- und Weichkase
mit Zwiebelringen, Weintrauben Butter und Holzofenbrot
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